Indbygningsovn o BN ©
Brugsveijledning

Innbyggingsovn
Brukerhandbok

0ZN84580B
0ZN94580B

285.4604.77/R.AA/20.02.2018/ 2-1



Laes denne brugervejledning farst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Blomberg produkt. Vi haber, at du vil opné de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt,
som er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfelgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem som en reference til fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogs& denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsé geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes felgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
o brug.

Advarsel om farlige situationer med
hensyn til liv og ejendom.

Advarsel om elekirisk stad.

Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.
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H vigtige sikkerheds- og miljomzssige instruktioner og
advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa ejendom.
Manglende overholdelse af disse
anvisninger vil annullere garantien.

Generelle sikkerhedsregler

Dette apparat kan anvendes af
bgrn i alderen 8 &r og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af apparatet
pa en sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.

Bern ma ikke lage med apparatet.

Barn mé ikke udfere rengaring og
vedligeholdelse uden opsyn.
Apparatet er ikke beregnet til at
blive brugt af personer (inklusive
bern) med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring eller
viden, medmindre de er under
overvagning, eller de har faet
instruktion.

Der skal holdes opsyn med, at
ikke leger med apparatet.

Hvis produktet overdrages til en
anden person til personlig brug
eller bruges til anden formal,
brugervejledningen, produkt
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etiketter og andre relevante
dokumenter og dele skal ogsa
gives.

Installationen og reparationer mé
kun udfgres af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt, far du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.

Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bar det
ikke bruges, for det er blevet
repareret af en autoriseret
serviceagent. Der er risiko for
elektrisk stad!

Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spanding og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer".
Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke



stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som fglge af,
at produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

Vask aldrig produktet ved at
sprede eller haelde vand ud over
det! Der er risiko for elektrisk stad!
Under installation, vedligeholdelse,
rengering og reparation skal
produktets stik veere trukket ud af
stremkilden.

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for at
undgé farer.

Apparatet skal installeres, sé det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten
med et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elektriske
installation i henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver varm nar
apparatet er under benyttelse.
Serg for, at netledning ikke rorer
bagsiden, da det kan medfgre
skader pa forbindelser.

Set ikke netledningen mellem
ovndgren og rammen og leeg den
ikke pa varme overflader.
Isoleringen pé netledningen kan
smelte og medfare kortslutning.

Al arbejde pa elektrisk udstyr ma
kun udferes af autoriserede
fagpersoner.

| tilfelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strammen.
SIa sikringen fra.

Serg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgengelige dele bliver varme
under brug. Der bgr udvises
forsigtighed for ikke at rgre ved
varmeelementer. Bgrn under 8 ar
skal holdes vaek, medmindre de
er under konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig ndr du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantende,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare materialer i
naerheden af produktet, da
siderne kan blive meget varme.
Apparatet bliver varmt under brug.
Der ber udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved varmeelementer
inden i ovnen.

Hold alle ventilations&bninger frie
for forhindringer.
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Seet ikke lukkede daser og glas til
opvarmning i ovnen. Der kan
opstar et tryk inde i ddsen/glasset,
der far den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader, service
eller aluminiumsfolie direkte pé
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.
Undga at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til renggring af
ovnens dgrglas, da de kan ridse
overfladen og resultere i, at
glasset splintres.

Undga at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfere et elekirisk stad.
(Varianter afhangigt af
produktmodel.)

Seet tradhylden og risten fast i
rillerne

Det er vigtigt at placere
tradhylden og/eller bradepanden i
rillerne ordentligt. Skub
tradhylden eller bradepanden
mellem to riller og serg for, at den
sidder fast inden du stiller maden
oven pa den. Se billeder
nedenfor./Paragraph

6/DA

Brug ikke apparatet hvis glasset i
deren er fiernet eller beskadiget.
Ovnens handtag er ikke en
handkleedetarrer. Undga at
hange handkleeder, handsker
eller lignede tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregér ved aben
l&ge.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du setter retter ind
eller ud af en varm ovn.

Laeg bagepapiret i gryden eller
ovnstilbehgret (bakke, grillrist,
etc.) sammen med maden, s
setter du alt ind i den forvarmede
ovnen. Fjern resterne af
bagepapiret, der straekker sig ud
over tilbehgret eller gryden, for at
forhindre at det kommer i kontakt
med ovnens varmeelementer.
Brug aldrig bagepapiret ved
temperaturer hgjere end veerdien,
der er angivet for bagepapiret.



lkke leg bagepapiret direkte pa
bunden af ovnen.

ADVARSEL: Sgrg for, at apparatet
er slukket, for du udskifter
lampen, for at undgé risikoen for
elektrisk stad.

Inden rensningsprocessen skal
der fiernes snavs fra udvendige
overflader og indvendigt i ovnen
med en fugtig klud. Tag alt
tilbehgr ud af ovnen.

Hvis produktet er udstyret med et
pyrolysebestandigt tilbehgr
(modstandsdygtigt mod
selvrensning ved hgje
temperaturer), behgver du ikke at
fierne dette tilbehar fra ovnen. se
Pakkens indhold, side 10.

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger! Ror ikke ved
produktet under selvrensning, og
hold barn veek fra det. Vent
mindst 30 minutter, for der
fiernes rester.

Under pyrolyserens kan overflader
blive varmere, end ved standard
brug. Hold barn vak.

Brug kun det stegetermometer,
der er anbefalet til denne ovn.
Apparatet mé ikke monteres bag
en dekorationslage, da dette kan
medfere overophedning.

For produktets palidelighed i tilfeelde
af brand;

Serg for, at stikket passer godt til
stikkontakten, og at der ikke
kommer gnister.

Brug ikke beskadigede eller
knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.

Serg for, at ingen veeske eller fugt
kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed er ikke
tilladt.

Dette apparat er kun fil
madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formal, for
eksempel til opvarmning af
rummet.

Apparatet er ikke beregnet il
opvarmning af tallerkener, tarring
af handklaeder, opvaskekluder og
lignede ved heengning dem pé
handtag og til opvarmning.
Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forérsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

Ovnen kan bruges til optgning,
bagning, stegning og grilning af
mad.
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Sikkerhed for barn

ADVARSEL: Tilgaengelige dele kan
blive varme under brug. Smé barn

ber holdes vak.
Emballagematerialerne kan veere
farlige for bern. Hold
emballagematerialerne veek fra
bern. Serg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

Elprodukter produkter er farlige
for bgrn. Hold barn veek fra
produktet, nar det kerer, og lad
dem ikke lege med produktet.
Placér ikke noget over apparatet,
som barn gerne vil have fat i.
Nar 1agen er aben, skal du ikke
lzegge tunge genstande oven pé
den, og ikke lade bgrn sidde pé
den. Det kan forarsage veeltning,
eller 1agehaengslerne kan blive
beskadigede.
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Bortskaffelse af gammelt apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse
af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt beerer et symbol
for Klassificering af bortskaffelse af elekirisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og materialer af hgj
kvalitet, der kan bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med husholdningsaffald
0g andet affald ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug af elektroniske
0g elektriske apparater. Kontakt dine lokale
myndigheder for at finde neermeste opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i overensstemmelse med
EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af transportemballage

e Transportemballagen kan veere farlig for bgrn.
Opbevar emballagen et sikkert sted uden for
barns reekkevidde. Transportemballagen bestar
af materialer, der kan genbruges. Sorter dem i
henhold til genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.



F Generelle informationer

Oversigt

1 Betjeningspanel 6 Bleesermotor (bag ved stélplade)
2 Tradhylde 7 Lampe
3 Miniafbryder 8 Overvarmeelement
4 Handtag 9 Hyldeskinnepositioner
5 Lage
1 3 4 5 6
| — |
5 S BEEH | BHERC o>
@ . - . I .
i > ‘
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12 11 10 9 8 7
1 TAND/SLUK knap 12 Return tasten for at funktionsdisplay
2 Funktionsdisplay
3 Tidsindikator
4 Symbol for ovnens indvendige temperatur
5 Temperaturomréade indikator
6 Knap for start/stop madlavning
7 Knap til temperaturindstilling
8 Booster-symbol (hurtig forvarmning)
9 Plustast
10 Minustast
11 Justeringstast
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Pakkens indhold

Udvalg af tilbehgrsdele kan variere afheengig af

produktmodellen. Ikke alle beskrevne
ilbeharsdele findes pa dit produkt.

1. Brugsvejledning

2. Dyb bradepande

Bruges til bagveerk, store stege, saftige retter og
til samling af fedt fra grillen.

3. Flad bradepande
Bruges til retter som mindre bagveerk og
smakager.

4,  Tréadhylde
Bruges til stegning og il at placere retter til
bagning, stegning og kogning i gryder pé den
gnskede rille.

5. Set tradhylden og risten fast i rillerne
(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Rillerne giver mulighed til nem fiemelse af
trédhyldene og bradepander.
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N& du bruger bradepande og tradhylde skal du
serge for, at nlene ved bageste del af rillen star
over kanten af trdhylden og bradepanden.

Stegetermometer
Ved tilberedning af kedretter stikkes termometres
tynde og lange ende ind i kedet, mens den
anden ende fastgares il rillen pa sideveeggen af

; ! fi

kab fi Ibered




Tekniske specifikationer

Installationsmél (hajde/bredde/dybde) **590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm _
15/25 W :

gler. g g g
1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard belastning med over- og undervarme eller
varmluft (hvis indbygget) funktioner.
Energiklassen er fastsat i henhold til falgende prioritering afhaengig af, hvorvidt de relevante funktioner
findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2- Turbo langtidsstegning/kogning, 3-
Varmeblsning (varm luft, 4- Over- under varmluft, 5- Over- og undervarme.
**Se. Installation, side 12.

@ekniske specifikationer kan blive andret uden erdier angivet i produktmeerkat eller i

orvarsel med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt produktet er malt i
produktets kvalitet. laboratorium i overensstemmelse med

relevante standarder. Afhangig af drifts- og
allene i manualen er skematiske og kan
afvige fra det aktuelle produkt.

miljgforhold kan disse veerdier variere.
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K installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i

overensstemmelse med geeldende regler. | modsat fald

bortfalder garantien. Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af handlinger udfert af
ikke autoriserede personer og ugyldiggere garantien.

Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

FARE:

Apparatet skal installeres i overensstemmelse
med geeldende regler.

FARE:
Forud for installationen skal apparatet
undersgges og beses om det ikke er

beskadiget. Hvis ja, installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan udggre fare for din
sikkerhed.

Inden installering

Apparatet er beregnet til installation i kakkenkabinetter,

der kan fas i handlen. Der skal efterlades en sikkert
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afstand mellem apparatet og kekkenvaeg og mgbler.
Se billede (mal angivet i mm.)

Overflader, syntetiske laminater og kleebemidler,
der anvendes, skal veere varmebestandige
(mindst 100 °C)

Kekkenkabinetter skal saettes i vater og fastgares.
Hvis der er en skuffe under ovnen, skal der
installeres en hylde mellem ovnen og skuffen.
Ovnen skal lgftes af mindst to personer.

Installer ikke oven i naerheden af kgleskab eller
fryser. Varmen, ovnen afgiver, kan forgge
energiforbrug af disse keleapparater.

Brug ikke lagen og/eller handtaget til at lgfte
eller flytte apparatet.

Hvis produktet har tradgreb, skub dem tilbage
il sidevaeggene efter flytningen af ovnen.




590

595

20

7

*

min.

Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og tilsluttes i
overensstemmelse med de lovmaessige regler for
installation.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet

af en miniaforyder med passende kapacitet som

beskrevet i tabellen »Tekniske specifikationer.

Jordforbindelsen skal udferes af kvalificeret elektriker
til brug af produktet med eller uden en transformer.
Vores firma kan ikke stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstér som fglge af forkert brug af
produktet eller af forkert installeret jordforbindelse.
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FARE:

Produktet ma kun tilsluttes stremforsyningen
af en autoriseret og kvalificeret person.
Produktets garantiperiode starter kun efter
udferelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget af handlinger udfert af ikke
autoriserede personer.

FARE:

Stremforsyningsledningen ma ikke blive
beskadiget, bgjet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pa produktet.

En beskadiget stramledning skal udskiftes af

en kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elekirisk stad, kortslutning eller brand!

e Tilslutningen skal veere i overensstemmelse med
de nationale regulativer.

e Strgmtilferselsdataene skal svare til de data, der
er angivet pa enhedens typeskilt. Abn den
forreste 1age for at se typeskiltet.

e Produktets stramkabel skal overholde veerdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer".

FARE:

Inden der startes noget arbejde med den
elektriske installation, skal produktet afbrydes
fra stramforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!

Tilslutning af stromkabel

Nar du udfgrer kabelfgringen, skal du
overholde de nationale/lokale regulativer
omkring elektricitet, og du skal bruge en
passende stikkontakt og et passende stik til
ovnen. Hvis produktets strembegransninger
ligger uden for stikket/stiokkontaktens aktuelle
kapacitet, skal produktet tilsluttes direkte via
en fastgjort elektrisk installation uden brug af
stik og stikkontakt.

1. Hvis det ikke er muligt at afbryde alle polerne i
forsyningsstreammen, skal der tilsluttes en
afbrydelsesenhed med mindst 3 mm
bergringsfrigang (sikringer,
ledningssikkerhedskontakter, kontaktorer), og alle
polerne til denne afbrydelse skal veere tilstadende
til (ikke over) produktet i overensstemmelse med
IEE direktiverne. Undladelse af at falge denne
instruktion kan forarsage driftsmaessige problemer
0g udgyldiggere produktgarantien.

Der anbefales ekstra beskyttelse ved en

reststromsafbryder.
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Hvis der falger et kabel med produktet:

REKKEKLEMME
| R

FORSYNINGSLE
DNING

GRON/GUL ]

A

Ved enkeltfaset tilslutning skal ledningerne
tilsluttes som identificeret nedenfor:

e Brunt/sort kabel = L (fase)
Blat/gré kabel = N (neutralt)
e Gron/gul ledning = (E)

» eller

e grd/sort kabel = L (fase)

e BIat/Brunt kabel = N (neutralt)

e Gron/gul ledning = (E) (Jord)

Installation af produktet

1. Lad ovnen glide ind i kabinettet, ret den op og
fastger den, samtidig med at du sikrer dig, at
kraftkablet ikke er knaekket og/eller fanget.

(Jord)

Fastger ovnen med 2 skruer som illustreret.




entilatoren bliver ved med at kgre 20-30
minutter, efter ovnen er slukket.

Hvis du har tilberedt mad ved at indstille
ovnens timer, vil kelebleeseren ogsa blive
slukket ved enden af tilberedningen sammen
med alle andre funktioner

Slutkontrol
2 1. Betjening af produktet.
2. Kontroller funktionerne.

Transport

e Behold original emballage til at transportere
produktet. Folg instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

e For at sikre, at grillrist og bradepander ikke
gdeleegger ovndgren, placer en stribe pap pé
indersiden af dgren s& det holder riste pa plads.
Tape ovndgren til sideveegge.

1 Ventilator e Brug ikke deren eller handtaget til at lafte eller

2 Betjeningspanel flytte apparatet.

3 Lage Placér ikke nogen genstande pa produktet og

Den indbyggede ventilator kaler bade udstyrets stil det i opret position.
indbyggede kabinet og front.

vis ikke i dit produkt.)

For produkter med ventilator (Den findes mulig- 0

Undersag, om der opstod eventuelle skader pa
apparatet under transporten.

15/DA



B Forberedelser

Gode rad om energibesparelser

Brugsanvisningen hjeelper dig med at bruge produktet

pé en energibesparende mode:

e Brug merkfarvet eller emaljebelagt kokkentgj i
ovnen for at forbedre varmeoverferslen.

e Brug opvarmningen af ovnen hvis det er
pékravet i brugermanualen eller kogebogen.

e Undga at &bne dgren under tilberedning af mad.

e Forsgg at tilberede flere retter pd en gang. Du
kan placere to gryder pa grillriste.

e Du kan tilberede flere retter lige efter hinanden
0g udnytte ovnens varme i leengere tid.

e Du kan spare energi ved at slukke ovnen nogle
minutter inden retten er faerdig. Abn ikke
ovndgren.

e Opte frosne retter inden tilberedelsen.

Farste anvendelse
Tidsindstilling

R °
— |
i BEE D
LA

Pl O | v
I | |
i i i
12 11 10
TAND/SLUK knap
Funktionsdisplay
Tidsindikator

Symbol for ovnens indvendige temperatur

Temperaturomréade indikator

Knap for start/stop madlavning

Knap til temperaturindstilling

Booster-symbol (hurtig forvarmning)

Plustast

10 Minustast

11 Justeringstast

12 Return tasten for at funktionsdisplay

1. Under forste drift af ovnen lyser @-symbolet.
Berar ~\ / ~v -tasterne for at indstille timer.

2. Bekreeft indstillingen ved at bergre ® -symbol, 0g

vent i 4 sekunder uden at bergre nogen taster.

Hvis den aktuelle tid ikke er indstillet, vil
midsindikatoren begynde at tage til/flytte op fra

12:00. (-symbolet vil blive aktiveret for at

angive, at den aktuelle tid ikke er indstillet. Det

vil forsvinde sa snart tiden er indstillet.

©O© O N O O~ W N —
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Farste rengoring af produkiet

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
rengeringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,

skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tor produktets overflader med en fugtig kiud eller
svamp og tar med en kiud.

Forste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk s& for det. P&
den méade vil produkter anvendt til beskyttelse blive
breendt og fiernet.

ADVARSEL

Varme overflader kan forarsage forbraendinger!
'Apparatet kan veere varmt under brugen. Rer
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
setter retter ind eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.
2. Luk ovnderen.

3. Velg indstillingen "Statisk"



4. Velg den hgjeste grilltemperatur. Se Brug af den 3. Velg den hgjeste grilltemperatur. Se Betjening af
elektriske ovn, side 18. grillen, side 27.

5. Lad ovnen kere i ca. 30 minutter. 4. Lad den kere i ca. 30 minutter.
6. Sluk for ovnen; se Brug af den elektriske ovn, 5. Sluk for grillen; se Betjening af grillen, side 27
side 18 Der kan udsendes rgg og lugt et par timer
Grill under farste drift. Dette er ganske normalt.
1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen. Serg for, at rummet er velventilleret for at
2. Luk ovndgren. fierne regen og lugten. Undga at indande
denne rgg og lugt.
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B Betjening af ovnen

Generelle informationer om bagning,
stegning og grillning

ADVARSEL
Varme overflader kan forarsage forbreendinger!

Apparatet kan veere varmt under brugen. Rer
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold b@rn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
setter retter ind eller ud af en varm ovn.

FARE:
Veer opmaerksom p, at der ved abning af
ovnlagen kan udslippe damp.

Dampen kan skolde dine hander, ansigt
og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumshbeholdere eller varmebestandige
silikoneforme med slip-let beleegning.

e Udnyt pladsen pé bagepladestativet bedst muligt.

e Placer bageformen i midten af ovnen.

e Velg den rette hyldeposition, inden der teendes
for ovn eller grill. Undlad at &ndre
hyldepositionen, nér ovnen er varm.

¢ Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

e Huis hel kylling, kalkun og store kadstykker
behandles med dressinger, s& som citronsaft og
sort peber, inden stegningen, vil det forbedre det
feerdige resultat.

e Det tager omkring 15 til 30 minutter leengere tid
at stege ked med ben i forhold til at stege den
samme starrelse kad uden ben.

e Hver centimeter af kadets tykkelse kraever
omkring 4 til 5 minutter stegetid.

e |ad kedet hvile i ovnen i omkring 10 minutter
efter, det er stegt. Saften fordeles bedre over
hele stegen og Igber ikke ud, nér kadet skaeres.

e Fisk ber placeres pa midterste eller nederste
hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de hurtigt brune,

bliver godt sprade uden at blive terre. Flade stykker,

kadspyd og pelser er specielt velegnede til grill samt
grentsager med et hgjt vandindhold som f.eks. tomater
og lag.

e Fordel stykkerne, der skal grilles, pa tradgrillen
eller i bagepladen med tradgrill sédan, at det
daekkede omréde ikke overskrider starrelsen af
grillvarmeren.
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e Seatristen eller bagepladen i den gnskede rille i

ovnen. Hvis du griller p risten, skal du sestte
den dybe bageplade pé nederste rille for at
samle fedtet. Bagepladen, der skal bruges, skal
deekke hele grilleomradet. Denne plade leveres
muligvis ikke sammen med produktet. Tilfgj
noget vand i bagepladen for nem rengering.

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.
Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omréade og
fedtholdig mad kan anteendes.

Tips for stegetermometer

e Retten tilberedes ved at stikke
stegetermometeret i den tykkeste del af kadet.
Lad ikke termometeret rare skélen, ben eller
fedtvaev.

e Ved tilberedning af en hel kylling skal
stegetermometeret stikkes mellem maven og
vingen pé grund af hulrummet i brystpartiet.

e Ved tilberedning af kad i lunser skal du veelge
stykker pé ca. lignende sterrelser. Stik
stegetermometeret i det tykkeste stykke.

e Hvis du mener, at kadet ikke er feerdigstegt, skal
du fortsaette stegningen og stikke
stegetermometeret et andet sted.

Brug af den elektriske ovn

Sluk for den elekiriske ovn

Det er vigtigt at placere tradgrillen korrekt oven pé

tradhylden. Tradgrill skal isesttes mellem tradhylderne

som illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrille std mod ovnens bagvaeg. Lad

tradgrillen glide til hyldens forreste afsnit og seenk den

ned vha. lagen for at opnd et godt grillresultat.

=N W OO

Séadan bruges stegetermometer
1. Efter indstilling af ovnen til en bestemt funktion og
temperatur, skal du placere stegetermometerets



forbindelsesstik (2) ind i rillet (1) pa siden af
vaeggen i kabinettet

1 2 3

1 Rille til stegetermometer
2 Forbindelsesstik til stegetermometer
3 Ende pé stegetermometerets fgler

Stegetermometer er aktivt under brugen
af funktioner, hvor stegetermometerets
symbol vises konstant pa displayet.

Hvis du har indstillet ovnens timer til en
bestemt kogetid far anvendelsen af
stegetermometeret, vil tidsindstillingen
blive annulleret automatisk, nar du
tilslutter termometeret.

Nar der bruges stegetermometer til
madlavningen, kan hylderne pa
stegetermometerets stik ikke bruges.

2. Stik enden pé stegetermometerets faler i kadet.

» Din ovn registrerer automatisk, at
stegetermometeret er sat ind, og P75/075 vises i
indikatorfeltet for temperatur. Stegetermometerets
foler registrerer automatisk, nar temperaturen inde i
kadet nar den indstillede veerdi og stopper sé
tilberedningen.

Hvis P75/075 ikke vises i indikatoren for
emperatur, sgrg for at tilslutningsstikket er
blevet korrekt sat i rillen.

e Den anbefalede temperatur for stegetermometer
er 75 °C. Du kan @ndre denne temperatur fra
40 0g 99 °C, hvis du gnsker det.

e Huvis du fierner stegetermometeret far
afslutningen af stegetid, vil ovnen fortseette med
at kare med den indstillede funktion og
temperatur.

e Stegetermometer renggres med en fugtig klud og
terres efter hver brug.

Hvis stegetermometer bruges uden at stikke
glerspidsen i kadet, vil falerspidsen registrere
emperaturen inde i ovnen og stoppe
tilberedningen, nér den indstillede temperatur
er naet. Hvis stegetermometeret udsaettes for
en temperatur pa 250 °C og derover, vil
termometerets faler blive veerdilgse.

Nar du laver mad og bruger et

6 stegetermometer, vil kadets reelle temperatur
og den temperatur, du har indstillet, blive vist
skiftevis i displayet med 3 sekunders
intervaller. Nar dette sker, vil
stegeteromnetrets symbol blive vist pa
displayet sammen med temperaturen pa det
som stegetermometret er forbundet til. Nar
displayet viser den temperatur, du har
indstillet, vil symbolet for stegetermometret
ikke blive vist.

Meget rodstegt 55-59

Mellem redstegt 63-70
Godt stegt 77-81

 Af hensyn til fadevaresikkerheden anbefales
det, at kernetemperaturen (det koldeste sted) i
radt ked skal veere mindst 63 °C.

* Af hensyn til fadevaresikkerheden anbefales
det, at kernetemperaturen (det koldeste sted) i
hensekad skal vaere mindst 74 °C.
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Betjeningsmodus
Reekkefelgen af betjeningsmodus, der er vist her, kan
afvige fra arrangementet pa dit produkt.

Over- og undervarme

Maden varmes p& samme tid fra oven og fra

neden. For eksempel egner det sig til kager,

merdej, eller kager og gryderetter i bageforme.

Madlavning med kun en plade.

Egnet hyldeposition vil blive vist pa skaermen.
2. Ventilator-understgttet over-/undervarme

Varm luft, der opvarmes af de nederste og
gverste varmelegemer, spredes meget hurtigt
jeevnt overalt i ovnen ved hjeelp af ventilatoren.
Madlavning med en plade.

3. Ventilator opvarmning

Varm luft, der opvarmes af det bageste
varmelegeme, spredes meget hurtigt jeevnt
overalt i ovnen ved hjelp af ventilatoren.

Dette er velegnet til at tilberede dine méltider pa
forskellige hyldeniveauer, og i de fleste tilfeelde
er forvarmning ikke ngdvendig. Egnet til
madlavning med flere plader.

Nar lagen er abnet, vil bleesermotoren ikke
kare for at holde den varme luft inde i ovnen.

4, "30" funktion

Overvarme, undervarme og ventilator-
understattet opvarmning kerer. Maden tilberedes
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jeevnt og hurtigt over alt. Madlavning med kun en
plade.
Pizza funktion

Undervarme og ventilator-understgttet
opvarmning karer. Egnet til bagning af pizza.
Fuld grill + ventilator

Varm luft, der opvarmes af den fulde grill,
spredes meget hurtigt i ovnen ved hjelp af
ventilatoren. Dette er velegnet til at grille en stor
maengde kad.

e Put store eller mellemstore portioner pa
korrekt hyldeposition under grillvarmeren
for grillning.

e Sat temperaturen pa hgjeste niveau.

e Drej maden, nér halvdelen af grilltiden er
géet.

Fuld grill

Stor grill i ovnens loft er taendt. Dette er velegnet

t|| at grille en stor maengde kad.
Put store eller mellemstore portioner pa
korrekt hyldeposition under grillvarmeren
for grillning.

e Sat temperaturen pa hgjeste niveau.

e Drej maden, nér halvdelen af grilltiden er
géet.

Lille grill i ovnens loft er teendt. Egnet til grill og
gratinerede retter.



10.

11.

12.

13.

e Put smé eller mellemstore portioner pa
korrekt hyldeposition under grillvarmeren
for grillning.

e Sat temperaturen pa hgjeste niveau.

e Drej maden, nér halvdelen af grilltiden er
géet.

@ko varmluft

For at spare strgm kan du bruge denne funktion i
stedet for de madlavningsfunktioner, du ville
udfere ved brug af ventilator opvarmning ved
160-220°C temperaturomrade. Men
tilberedningstiden vil gges lidt.

Madlavningstider forbundet med denne funktion
er angivet i @ko varmluft tabellen.

Undervarme

Kun undervarme karer. Er egnet til pizza og til
efterfalgende bruning af med fra bunden.
Hold varm

Bruges til at holde maden ved en
serveringstemperatur i lang tid.
Kgrer med ventilator

Ovnen er ikke opvarmet. Kun ventilatoren (i
bagvaeggen) karer. Egnet til at tg frossen grynet
mad langsomt op ved rumtemperatur og
nedkeling af den tilberedte mad.

Pyrolyse - gkonomi indstilling

14.

15.

Denne funktion ger det muligt for ovnen at gare
sig selv ren ved hgj temperatur. Anbefales til let
tilsmudsede ovne. Laes beskrivelsen i afsnittet
om rensning, inden denne funktion anvendes se,
Pyrolyse selvrens, side 29.

rolyse

Denne funktion ger det muligt for ovnen at gare
sig selv ren ved hgj temperatur. Lees

beskrivelsen i afsnittet om rensning, inden denne
funktion anvendes se, Pyrolyse selvrens, side 29.
Nem damprensning

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

Denne funktion ger det muligt at bledgare snavs
(der ikke har siddet for leenge i ovnen), og fieme
det nemt. Se afsnittet "Renggring — nem
damprensning" om nem damprensning.
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Saledes anvendes ovnens kontrolenhed

3 4 5 6
— |
5 Boed | BHE C b
P 1
BAGET ¢« A1
vl s ]
| | | |
i i | |
12 11 10 9 8 7
1 TAND/SLUK knap 1 2
2 Funktionsdisplay i
3 Tidsindikator I ( ) Y 3
4 Symbol for ovnens indvendige temperatur 5 |
5 Temperaturomrade indikator 4 L \ YA W— 4
6 Knap for start/stop madlavning 3 L 7 - L5
7 Knap til temperaturindstilling 2 :—
8 Booster-symbol (hurtig forvarmning) 1 - :: ?33 SSS'— - 6
9 Plustast k 7
10 Minustast
11 Justeringstast 9 8
12 Return tasten for at funktionsdisplay
1 Hyldeskinnepositioner
2 Overvarme
=] : Symbol for koge-/stegetid 3 Grilvarmer
;)| Eymkt;_ol for slut for madlavningstid 4 Boost varmer
ﬂl .Allm lonsrg)urlnmer 5 Boost ventilator
- Aiarmsymbol. 6 Hold varm
™ . Symbol for ur
: Symbol for tastelas ! Nederslte Varm_eflegeme
: Symbol for &ben lage 8 Rensningsposition
=l : Booster-symbol (hurtig forvarmning) 9 Kerer med ventiator position
: Symbol for kadsonde
: Symbol for pause for madlavning : . -
I  Symbol for start af madlavning Funktioner varierer afhaengigt af produktmodel!
Funktionstabel:

Funktionstabellen angiver de driftsfunktioner, der kan
bruges i ovnen, og deres respektive maksimum og
minimum temperaturer.

madlavning
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| Hodevarm 60 [ 40-100

Maksimal justerbar madlavningstid i diverse
unktionstilstande undtagen at holde varm er
begranset til 6 timer af sikkerhedsmaessige
arsager. Programmet bliver annulleret i tilfeelde

af stremudfald. Du skal genprogrammere
ovnen.

Mens der foretages justeringer, vil de
dertilhgrende symboler pa uret blinke.

Den aktuelle tid kan ikke indstilles mens ovnen
karer i nogen af funktionerne, eller hvis der er

lavet halv- eller fuldautomatisk programmering
pa ovnen,

Selvom ovnen er slukket, lyser ovnlampen, nar
ovnlagen abnes.

Betjening af ovnen

1. Beror (D-tasten i ca. 2 sekunder for at &bne
ovnen.

» Efter teending af ovnen vises ferste driftsfunktion

vises pa displayet. Nér displayet er i denne tilstand,

kan funktionerne madlavningstid, slut pa

madlavningstid og Booster (hurtig opvarmning)

indstilles.

Ovnen vil slukke automatisk inden for 20
sekunder, hvis der ikke foretages nogen

indstilling pa skaermen.

Velg temperatur og driftsfunktion til manuel

madlavning.

Du kan koge ved at vaelge temperatur og driftsfunktion

passende til din maltid og kontrollere manuelt uden at

indstille tilberedningstid.

1. Ferste driftsfunktion vises pa displayet efter
bergring af \L/-knappen for at &bne ovnen.

2. Velg driftsfunktionen ved at bergre A/~ -
tasterne.

3. Hvis du vil &ndre temperaturen, som er anbefalet
for driftsfunktionen, skal du akyvere

. temperaturfeltet ved at berore C-knappen.
» C-symbolet blinker.

4. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre A
IN\s-tasterne. .

5. Bekreaft temperaturindstillingen ved at bergre C-
tasten.

6. Set retten i ovnen.

7. Beror } ”-tasten for at starte madlavning, hvis

temperatur og driftsfunktion er passende.
symbol kommer frem pé displayet.
» Ovnen vil hurtigt starte med at kere i den gnskede
funktion, og vil @ge den indvendige temperatur til den
indstillede temperatur. Hver grad af symbolet for
temperaturen indvendigt vil lyse, ndr temperaturen nar
den indstillede veerdi. Ekstra varmelegemer og
foreslaet pladeposition vises pa funktionsdisplayet.
8. Ovnen slukkes ikke automatisk, nar der bruges
manuel tiloeredning uden indstilling af
tilberedningstid. Du kan afslutte tilberedning ved

at berare "-tasten en gang til.

» Ovnen afslutter tilberedningen, og "-symbolet
kommer frem pa displayet.

9. Bergr \../-knappen i ca. 2 sekunder for at lukke
ovnen.

Tilberedning ved at indstille tilberedningstid:

Du kan sgrge for, at ovnen slukkes, ved at velge
temperatur og driftsfunktion passende til din maltid og
indstille tilberedningstid og kontrollere manuelt uden at
indstille varighed.

1. Forste driftsfunktion vises pa displayet efter

bergring af \.L-knappen for at &bne ovnen.

2. Velg driftsfunktionen ved at bergre A/~ -
tasterne.

3. Hvis du vil &ndre temperaturen, som er anbefalet
for driftsfunktionen, skal du akgivere

. temperaturfeltet ved at berore C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre A\
IN\s-tasterne. .

5. Bekreaft temperaturindstillingen ved at bergre C-
tasten.

6. Bergr &, indtil |")|-symb0|et vises pa displayet
for tilberedningstid.

7. Beror AJ/~s-taster for at indstille den gnskede
tilberedningstid, og bekraeft indstillingen ved at
bergre ()-tasten.

» Nér tilberedningstiden er indstillet, vil |‘)|-symb0|et

lyse konstant.

8. Set retten i ovnen.
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9. Beror } "-tasten for at starte madlavning, hvis
temperatur og driftsfunktion og tilberedningstid er

passende. P-symbol kommer frem pé displayet.
» Ovnen varmes op til den indstillede temperatur og vil
bevare denne temperatur, indtil slut pa den
tilberedningstid, du har valgt.
» Ovnen vil hurtigt starte med at kere i den gnskede
funktion, og vil @ge den indvendige temperatur til den
indstillede temperatur. Den bevarer denne temperatur,
indtil den indstillede tilberedningstid er ovre. Hver grad
af symbolet for temperaturen indvendigt vil lyse, nér
temperaturen nar den indstillede veerdi. Ekstra
varmelegemer og foreslaet pladeposition vises pé
funktionsdisplayet.
10. Nér tilberedningsprocessen er fuldendt, vil "Slut"
fremkomme pa displayet og alarmen vil lyde.
11. Tryk en hvilken som helst tast for at slukke for
alarmen.
» Alarmen stopper, og ovnen afslutter driften
automatisk.

Indstille slutningen pa tilberedningstiden til et
senere tidspunkt:

Du kan sgrge for, at ovnen karer og slukkes
automatisk, ved at indstille temperatur og
driftsfunktion passende til din méltid, tilberedningstid
og slut pa tilberedning til et senere tidspunkt, og
kontrollere manuelt uden at indstille varighed.

1. Forste driftsfunktion vises pa displayet efter

bergring af @-knappen for at &bne ovnen.

2. Velg driftsfunktionen ved at bergre A/~ -
tasterne.

3. Hvis du vil &ndre temperaturen, som er anbefalet
for driftsfunktionen, skal du akyvere

. temperaturfeltet ved at berore C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre A\
INo-tasterne. .

5. Bekreaft temperaturindstillingen ved at bergre C-
tasten.

6. Bergr (2, indtil |‘)|-symb0|et vises pé displayet
for tilberedningstid.

7. Beror ~J/~r-taster for at indstille den gnskede
tilberedningstid, og bekrasft indstillingen ved at
bergre (9-tasten.

» Nér tilberedningstiden er indstillet, vil |-)|-symb0|et

lyse konstant.

8. Bergr &), indtil ')|-symb0|et vises pa displayet for
slut pa tilberedningstid.

9. Berar A/N-knapper for at indstille den gnskede
tilberedningstid, og bekreeft indstillingen ved at
bergre ()-tasten.
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» Nér slut pa tilberedningstiden er indstillet, vil Sl
symbolet lyse konstant.
10. Set retten i ovnen.

11. Beror } ”-tasten for at starte madlavning, hvis
temperatur og driftsfunktion, tilberedningstid og

slut pa tilberedningstid er passende. P-symbol
kommer frem pa displayet.
» Ovntimeren udregner automatisk starttiden for
tilberedningen ved at traekke tilberedningstiden fra den
sluttid, som du har indstillet. Valgt funktionsmade
aktiveres, nar starttiden for tilberedningen oprinder, og
ovnen varmes op til den indstillede temperatur. Den
bevarer denne temperatur, indtil den indstillede
tilberedningstid er ovre. Hver grad af symbolet for
temperaturen indvendigt vil lyse, ndr temperaturen nar
den indstillede veerdi. Ekstra varmelegemer og
foreslaet pladeposition vises pa funktionsdisplayet.
12. Nér tilberedningsprocessen er fuldendt, vil "Slut"
fremkomme pa displayet og alarmen vil lyde.
13. Tryk en hvilken som helst tast for at slukke for
alarmen.
» Alarmen stopper, og ovnen afslutter driften
automatisk.

Hvis du @nsker kun at annullere
ilberedningstid eller tilberedningstid plus slut
pa tilberedningstid, nar du har indstillet dem,
skal du nulstille tilberedningstiden.

Indstilling af booster (hurtig forvarmning)
Brug Booster (hurtig forvarmning)-funktionen til at f&
ovnen il at nd den gnskede temperatur hurtigere.

Booster kan ikke vaelges i afrimnings-, @ko

armluft ,hold varm- og reng@ringspositioner.
Boosterindstillinger bliver annulleret i tilfelde
af stremudfald.

1. Beror =8-tasten efter indstilling af temperatur,
driftsfunktion, tilberedningstid og slut p&
tilberedningstid.

» alll-symbolet vises, og booster (hurtig forvarmning)

er aktiveret.

» Booster-symbolet forsvinder, s& snart ovnen nar den

gnskede temperatur, og ovnen genoptager at kare i

den funktion, den var i inden boosterfunktionen.

2. Beror b-tasten igen for at annullere
boosterfunktionen.

» sﬂl-symbolet forsvinder, og booster (hurtig

forvarmning) er deaktiveret.

Sadan slukkes den elektriske ovn
Bergr @ tasten for at slukke ovnen.



Aktivering af tastelas

Du kan forhindre, at der pilles ved ovnen ved at
aktivere tastelésfunktionen.

1. Bergr &, indtil ﬁ-symbolet vises pa displayet.

» "OFF" vil fremkomme pa displayet.

2. Tryk pa ~ for at aktivere tastelasen.

» Nér tastelasen er aktiveret, kommer "On" frem pa
displayet, og El-symbolet forbliver teendt. Bekreeft ved
at berare (.

Ovntasterne fungerer ikke, nar tastelasen er
hktiveret. Tastelas bliver ikke annulleret i

ilfeelde af strgmudfald.

For at deaktivere tastelasen, bergr

1. & indtil (-symbolet vises pa displayet.

» "0n" vil fremkomme pé displayet.

2. Deaktivér tastelasen ved at trykke pa ~v-tasten.
» "OFF" vises, nér tastelésen er deaktiveret. Bekrasft
ved at berre (2,

Ovntasterne fungerer ikke, nar tastelasen er
ktiveret, Tastelasindstillinger bliver ikke

annulleret i tilfeelde af stramudfald.

Indstilling af alarmklokken

Du kan bruge produktets timer til enhver advarsel eller
reminder udover madlavningsprogrammet.
Alarmklokken har ingen indflydelse pa ovnens
funktioner. Det bruges kun som en advarsel. For
eksempel er dette brugbart, hvis du vil vende maden i
ovnen pé et bestemt tidspunkt. Timeren vil give en
lydadvarsel ved slutningen af den indstillede tid.

1. Berr £, indtil (9-symbolet vises pa displayet.

Den maksimale alarmtid er 23 timer og
59 minutter.

2. Indstil alarmens varighed med A\ / ~\v -taster.

» (\-symbolet vil forblive taendt, 0g alarmtiden vil

fremkomme pa displayet, nar alarmtiden er sat.

3. Ved slutningen af alarmtiden vil £-symbolet
begynde at blinke, og alarmsignalet kan hgres.

Slukke alarmen

1. Alarmsignalet vil lyde i 2 minutter. For at stoppe
alarmen, skal du blot trykke pa en hvilken som
helst tast.

» Alarmen slukkes, og den aktuelle tid bliver vist.

Annullering af alarm;

1. Bergr (), indtil £-symbolet vises pa displayet, for
at annullere alarmen.

2. Tryk og hold ~-tasten, indtil "00:00" vises.

Alarmtiden vil blive vist. Hvis alarmtiden og
ilberedningstiden seettes sidelgbende, vil den

korteste tid blive vist.

£ndring af tidspunktet

1. Bergr (5-tasten med korte intervaller, indtil (9-
symbolet vises pa displayet.

2. Beror ~/~~-tasterne for at indstille timer.

3. Bekreft indstillingen ved at bergre () -symbol, 0g
vent i 4 sekunder uden at bergre nogen taster.

ktuelle tidsindstillinger annulleres i tilfeelde af
stramsvigt. Den skal genindstilles. Den
aktuelle tid kan ikke &ndres, nar ovnens
funktioner er i brug.

Justering af lydstyrke

1. Nar ovnen er i standby-tilstand, bergr (® tasten
med korte intervaller, indtil 'VOL' vises pa
displayet.

2. Tryk pa ~~ /~~ taster for at indstille en af L0, L1
eller L2 toner.

3. Trykpa (O tasten eller vent i 4 sekunder uden at
bergre nogen taster for at bekreefte indstillingen

Justering af gko-lampe indstilling

1. Nar ovnen er i standby-tilstand, bergr (® tasten
med korte intervaller, indtil 'LP' vises pa displayet.

2. Tryk pa /A taster for at indstille til Teendt
eller @KO.

3. Trykpa (O tasten eller vent i 4 sekunder uden at
bergre nogen taster for at bekreefte indstillingen

4. Nar ovnen er indstillet til TANDT; mens ovndgren
er &ben i standby-tilstand og under betjening,
lyser lampen konstant.

5. Nar ovnen er indstillet til @KO; mens ovndgren er
aben i standby-tilstand og under betjening, lyser
lampen og derefter slukkes efter 15 sekunder.

Hvis der bergres nogen taster under betjening

(undtagen CDogsﬂ taster), lyser lampen og derefter
slukkes efter 15 sekunder.
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Tabel over koge-/stegetider Bagning og stegning

kan variere afhangig af madens temperatur,
kkelse, type og dine
madlavningspraeferencer.

iderne i dette skema er vejledende. Tiderne 9 1. rist i ovnen er den nederste rist.

Lammekalle (ildfast fad) En bageplade l’._ 25 min. 250/max s 190 70...90

Stegt kylling En bageplade '-I_ 15 min. 250/max s 180 .. 60 .70

Tyrkiet (5.5 kg) n bageplade .I 25 min. 250/max s4 180 ... 190 150 .. 210
5

ar der tilberedes med to bakker pa samme tid, skal det dybe ovnfad placeres pa gverste hylde og det andet pa den nederste.
* Der foreslas forvarme til al slags mad.

Bko varmlut 9 Undlad at abne lagen under madlavning i "@ko

Skift ikke madlavningstemperaturen, efter at varmluft”,
madlavningen er startet i "@ko varmluft”.

Kager i bagepapir En bageplade 35..40

Butterde] En bagepladle 40 45
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Tips til at bage kager

Hvis kagen er for ter, forgg temperaturen ca.
10°C og forkort bagetiden.

Hvis kagen er fugtig, brug mindre veeske eller
sank temperaturen med 10°C.

Hvis kagen er for mark ovenp4, placer den pa en
lavere hylde, senk temperaturen og forgg
bagetiden.

Hvis den er bagt godt indvendigt med Klistret
uden, brug mindre veeske, senk temperaturen
og forag bagetiden.

Tips til bagning af butterdej

Hvis butterdejen er for ter, forag temperaturen ca.

10°C og nedseet bagetiden. Fugt dejlagene med
en sovs lavet af maelk, olie, &g og youghurt.
Hvis det tager for lang tiden at bage butterdejen,
serg for at butterdejens tykkelse ikke gar ud over
bakkens dybde.

Hvis den gverste side af butterdejen brunes, men
den nederste del ikke bages, sé sgrg for, at
mangden af sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor pa butterdejens bund. Prav at
sprede sovsen jeevnt mellem dejlagene og
ovenpé pé butterdejen for en jeevn bruning.

Bag butterdejen i overensstemmelse med de
anvisninger og den temperatur, der star i

bagetabellen. Hvis den nederste del stadig ikke|
brunes nok, skal den placeres pé hylden et trin
l&ngere nede i ovnen naste gang.

Tips til tilberedning af grentsager

Hvis grentsagsretten laber ter for saft og bliver
for tart, skal den tilberedes i en pande med I8g i
stedet for i en bakke. Lukkede beholdere vil
holde pa rettens saft.

Hvis en grentsagsret ikke bliver tilberedt, skal
grantsagerne koges pé forhand eller tilberedes
som dasemad og derefter puttes i ovnen.

Betjening af grillen

ADVARSEL
Luk ovnlagen under grillning.
arme overflader kan forarsage forbraendinger!

Grillning med elektrisk grill

afhaengigt af tykkelse
*Forvarm i 5 minutter

Taende grillen

1.

2.
3.

Farste driftsfunktion vises pa displayet efter

bergring af \.L.-knappen for at &bne ovnen.
Berar A/~ for at veelge den gnskede
grillfunktion.

Hvis du vil &ndre temperaturen, som er anbefalet
for driftsfunktionen, skal du aktivere

temperaturfeltet ved at berore °C-knappen.

» °C-symb0let blinker.

4,

5.

Indstil den gnskede temperatur ved at bergre A\
IN\s-tasterne.

Bekraeft temperaturindstillingen ved at bergre T-
tasten.
Berar } ”-tasten for at starte grilning, hvis

temperatur og driftsfunktion er passende. #-
symbol kommer frem pé displayet.

» Ovnen vil hurtigt starte med at kere i den gnskede
funktion, og vil @ge den indvendige temperatur til den
indstillede temperatur. Hver grad af symbolet for
temperaturen indvendigt vil lyse, ndr temperaturen nar
den indstillede veerdi. Ekstra varmelegemer og
foreslaet pladeposition vises pa funktionsdisplayet.

7.

Du kan afslutte grilningen ved at bergre } "
knappen en gang til.

» Ovnen afslutter grilningen, og "-symbolet kommer
frem pa displayet.
Slukke for grillen

1.

Beror (D-knappen i ca. 2 sekunder for at lukke
ovnen.

/A

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.
Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omréade og
fedtholdig mad kan anteendes.

Tabel for madtilberedningtider for grillning
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[} vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid @ges og frekvente problemer vil
nedseettes, hvis produktet renggres med regelmaessige
intervaller.

FARE:
Treek stikket ud af stikontakten fgr du
begynder vedligeholdelses- eller

rengeringsarbejde.
Der er risiko for elektrisk stad!

2 FARE:

Lad produktet kgle ned, far du rengar den.
Varme overflader kan forarsage forbreendinger!

e Renger produktet grundigt efter hver brug. P&
den méde vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og p& den méade
undgd, at de braender pé naste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle renggringsmidler
for at rengare enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller svamp til at
rengare produktet og ter det efter med en tor
Klud.

e Sgrg altid for, at al overskydende veeske bliver
terret grundigt af efter rengaring og at spild bliver
torret af straks.

e Undlad at bruge rengeringsmidier, der indeholder
syre eller Klor, til at renggre rustfri stl overflader
og héndtaget. Brug en blgd klud med et flydende
rengaringsmiddel (ikke skurende) til at tgrre disse
dele rene, idet man skal vaere opmeerksom pa
kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
rengeringsmidler eller renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

Undga at bruge damprensere for at renggre
apparatet, da de kan medfere et elektrisk sted.

Rengering af kontrolpanel

Tar betjeningspanelet og drejeknapper med en fugtig

Klud.

@Hvis produktet er udstyret med
knapper/drejeknapper, mé du ikke fierne
drejeknapperne ved rengering af panelet.

Det kan gdeleegge betjeningspanelet.
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Rengering af ovnen

For rengering af siden

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke

i dit produkt.)

1. Tag frontsektion af sidestativet ud ved at traekke
det i modsat retning af sidevaeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at treekke det mod
dig selv.

Katalytiske sider

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke
i dit produkt.)

Produktets indvendige sider (A) og/eller bagveeg (B) er
muligvis belagt med katalytisk maling. Katalytiske sider
har en lys mat farve og porgs overflade. Ovnens
katalytiske sider mé ikke renggres. Vaeggenes porgse
overflade renggres automatisk ved at absorbere og
madan i i ioXi

Nem damprensning

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke

i dit produkt.)

Den sikrer nem rensning fordi snavs (som ikke er

efterladt for leenge) bledes op af dampen, der dannes

inde i ovnen, og de vanddraber, der opstér pa

indersiden af ovnen.

1. Tag alt tilbeher ud af ovnen.

2. Heeld 500 ml vand i bradepanden, og sat
bradepanden nastaverst i ovnen.



3. Velg funktionen Nem damprensning.
Rensningens varighed vises pa skeermen og kan
ikke @ndres. Du kan indstille sluttidspunktet for
rensningsfunktionen.

4. Abn Iagen og ter ovnens indre overflader med en
fugtig svamp eller klud.

5. Brug varmt vand med opvaskemiddel, en blad
Klud eller svamp til at fierne genstridigt snavs, og
ter det efter med en tor klud.

Pyrolyse selvrens

FARE:

Varme overflader kan forarsage forbreendinger!
Rer ikke ved produktet under selvrensning og
hold bgrn veek fra det. Vent mindst

30 minutter, fgr der fiernes rester.

Ovnen er udstyret med pyrolyse selvrens. Ovnen
varmes op til omkring 430-480 °C og evt. snart

breendes til aske. Der kan opsta en kraftig regudvikling.

Sarg for god ventilation. Pyrolysen bgr anvendes ca.

efter hver 10. anvendelse af ovnen.

1. Tag alt tilbeher ud af ovnen. | modeller med
sidestativ; husk at tage sidestativet ud.

Hvis produktet er udstyret med et pyrolysebestandigt

tilbehar (modstandsdygtigt mod selvrensning ved hgje

temperaturer), behgver du ikke at fierne dette tilbeher

fra ovnen

2. Inden rensningsprocessen skal der fjernes snavs
fra udvendige overflader og indvendigt i ovnen
med en fugtig klud.

Renger ikke lagens pakning.
Glasfiberpakninen er meget fglsom og kan
nemt gdeleegges.

| tilfeelde af beskadigelse pa ovnlagens
pakning, skal den udskiftes med en ny
pakning fra autoriseret service.

3. "Pyrolyse" Hi Veelg pyrolyse-funktionen (selv-
o rens)

$82ecoDgt anhefales at bruge gkonomisk
rensefunktion, hvis ovnen ikke er for snavset.

Hvis denne funktion bruges med meget snavs, vil det
ikke veere nok at gare rent. | sddanne tilfeelde ber en

pyrolyse funktion 22! anvendes, efter en gkonomisk
(134

rengerings $2¢ €€ cyklus er slut.

Selv-rensningstiden bliver vist pa displayet. Denne

varighed kan ikke justeres.

Slutningen af selv-rensnings cyklussen kan justeres.

4. Ovnlégen kan ikke abnes, og Iasesymbolet.
kommer frem pa tidsdisplayet under selvrensning.
Den forbliver Iast et stykke tid efter, pyrolyse
funktionen afsluttes. Pres ikke lageldsen med

hé&ndtaget, far Iasesymbolet . forsvinder.
5. Efter rensningsprocessen fiernes snavsaflejringer
med eddikevand.
Rens ovnlagen
For at rengere ovnlagen, brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller svamp til at rengare
produktet og tor det efter med en ter Klud.

Undlad at bruge hérd skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at rengagre ovnlagen. De ville

ridse overfladen og @delegge glasset.

Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontlagen (1).

2. Abn klemmerne pa haengselboksen (2) pa hajre og
venstre side af frontidgen ved at trykke dem ned

som illustreret pa figuren.

1 2 3
1 Frontlage
2 Hangsel
3 Ovn

29/DA



1 2 3

3. Fiyt frontiagen til halvvejs.
4. Tag frontldgen af ved at traekke den opad for at
lgsne den af de hejre og venstre hangsler.

Funktionerne, der er udfert under afmontering,
ber udfgres i modsat reekkefslge for at
montere lagen. Husk at lukke klemmerne pé
haengselsboksen, nar lagen installeres igen.

Afmontering af lagens inderste glas
(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke
i dit produkt.)

Ovnlégens inderste glasparti kan tages af for rengaring.

1. Abn ovnl

1 Ramme

2 Plasticdel

2. Treekimod dig selv og tag plastic delen af, der er
installeret p& den averste del af frontidgen.
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Det inderste glasparti
Neestinderste glasparti

Tredie inderste glasparti
Yderste glasparti

Plasticrille glasparti - nederste

Som illustreret i figuren, loftes det inderste
glasparti let i retning A og treekkes i i retning B.

w o~ w2

.
4. Gel

ntag samme procedure for at fierne det andet
glasparti

Farste trin af at regruppere I&gen er at genmontere
andet og tredje inderste glasparti (2,3).



Som illustreret i figuren skal det fasede hjgrne af
glaspartiet placeres, sa det hviler i plasticrillens fasede
hjerne.

Reekkefelgen af installation af det andet og tredje
glaspanel er vigtig. Glaspanelet med aluminiumbort
skal installeres i anden reekkefalge.

Nar det inderste glasparti (1) monteres, s& veer sikker
pé at den trykte side af partiet vender mod den andet
glasparti.

Det er vigtigt at placere de nederste hjgrmer pa alle
inderglaspartier i de nederste plasticriller (5).

Skub plasticdelen mod rammen, indtil du harer et
"Klik".

lle glaspartier skal genmonteres efter
rengering.

Udskiftning af ovnpaere

FARE:

For du skal udskifte ovnpeeren, serg for at
apparatet er slukket og kelet ned for at undga
risikoen for elekirisk stgd.

Varme overflader kan forarsage forbraendinger!

Lampen bestar af en speciel paere, der kan

ale opvarmning op til 300 °C. Se Tekniske
specifikationer, side 11 for detaljer. Peeren kan
fas hos autoriserede serviceagenter.

(i
(i)

Lampens position kan variere fra den viste.

Paeren der anvendes i denne installation er
ikke egnet til oplysning i hiemmet. Denne peere|
er beregnet til at hjeelpe brugeren med at se
fadevarer.

Peererne der anvendes i denne applikation,
skal kunne modsta ekstreme fysiske forhold sa

som temperaturer over 50 °C.

Hvis din ovn er udstyret med en kvadratisk

lampe:

1. Afbryd produktet fra lysnettet.

2. Fernriller som beskrevet tidligere. Se Rengaring
af ovnen, side 28.

Fjern glasdeekslet med en skruetraekker.

Hvis ovnlampen er af typen (A) som vist i figuren
nedenfor, skal du tage den ud ved at dreje den
som vist og seette en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage den ud som vist
i t .

W

Set glasdaekslet pa plads og monter riller.
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FejlafhjaIpning

Dette er ikke en fejl.

mes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en fejl.

Produktet virker ikke.

e Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerme i sikringsskabet. Udskift eller
nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (ordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.

e Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.

e Strgmmen er aforudt. >>> Kontroller om der er strom. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Uaskift eller nulstil dem, hvis det er nedvendigt.

Er muligvis ikke indstillet til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur. >>> Indstil ovnen til

en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.

e Strgmmen er aforudt. >>> Kontroller om der er strom. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt,

Konsulter den autoriserede servicemand eller
orhandler, hvor du har kbt produktet, hvis du
ikke kan afhjeelpe problemet, selv om du har

udfert instruktionere i dette afsnit. Forsag
aldrig selv at reparere et defekt produkt.
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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Blomberg-produkt. Vi hdper at du oppnér optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med haykvalitetsteknologi - den beste som finnes pd markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilharende dokumenter naye fer du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet falgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
o bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

Advarsel om elekirisk stgt.

Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og milje

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til 4
beskytte mot fare for personskade
eller skade pé eiendom. Unnlater du &
felge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 &r og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker mate og forstér hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utferes av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, evt. mangel pa
erfaring og kunnskap, med
mindre disse personene er under
tilsyn eller har far veiledning i
bruk av apparatet.

Barn skal ikke leke med produktet.

Hvis produktet overleveres il

noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger, produktetiketter
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0g andre gvrige dokumenter og
deler.

Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfert
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjgre
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye far
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, ber det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar



pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pé det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Produktet mé& veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
4 unng4 fare.

Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen mé skje enten ved
hjelp av et stppsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate p& ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
lkke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fgre over varme overflater.
Dette kan gjere at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pé
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utferes av

autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl& av produktet og
koble det fra stremforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produkiet.

Produktsikkerhet

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Forsiktighet bgr tas
for & unngd & komme borti
varmeelementer. Barn under 8 ar
skal holdes unna med mindre de
er under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forérsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bar tas for & unngé &
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.
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Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fgre til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdgren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar |
stykker.

Bruk ikke damprensere til
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

(Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene

Det er viktig 8 posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile far maten legges pa
(vennligst se falgende figur).
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e

Ikke bruk produktet hvis glasset i
frontdaren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er p& &pen dar.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Plasser bakepapir i gryten eller p&
ovnstilbeharet (skuffen,
metalltradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretter setter du
alt inn i den forhdndsoppvarmede
ovnen. Fjern de overfladige



delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbeharet eller
gryten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer. Bruk aldri
bakepapir i en driftstemperatur
som er hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke
plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovnen.

ADVARSEL: Forsikre deg om at
apparatet er slatt av for du bytter
ut lampen for & unnga fare for
elektrisk stat.

For rengjgringssyklusen fjerner du
smuss fra utvendige flater og
ovnsrommet ved hjelp av en
fuktig Klut. Ta ut alt tiloeharet
inne i ovnen.

Hvis produktet er utstyrt med et
pyrolysesikkert tilbeher (taler
selvrensing ved hgy temperatur),
trenger du ikke ta dette tilbehgret
ut av ovnen. se Innholdet i pakken,
side 10.

Varme overflater kan fore il
forbrenninger! Bergr ikke
produktet i Iapet av selvrensings-
fasen og hold barn borte fra den.
Vent i det minste 30 minutter fgr
du fierner restene.

Under pyrolyse kan overflatene
blir varmere enn under standard
bruk. Hold barn unna.

Bruk kun temperatursonden som
anbefales for denne ovnen.

For & unnga overoppheting ma
apparatet ikke installeres bak en
pyntedar.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stepselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det ma ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming.”

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

Produsenten skal ikke vaere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.
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Sikkerhet for barn

e ADVARSEL: Tilgjengelige deler
kan bli varme under bruk. Sma
barn mé& holdes unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn p& avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e Elekiriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
a n& dem.

e Mens dgren er &pen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pé
den og du mé ikke la barn sitte p&
den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.
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Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forhgr deg med de lokale myndighetene for &
fa opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pé riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.



B Generell informasjon

Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Viftemotor (bak stalplaten)
2 Stekerist 7 Lampe
3 Stekebrett 8 Toppvarmeelement
4 Handtak 9 Hylleposisjoner
5 Dar
1 3 4 5 6
| — |
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12 11 10 9 8 7
1 P&/AV-knapp 12 Returnere Key & funksjonsdisplay
2 Funksjonsdisplay
3 Indikatorfelt for aktuell tid
4 Symbol for ovnens indre temperatur
5 Indikatorfelt for temperatur
6 Tast for start/stopp matlaging
7 Tast for temperaturinnstilling
8 Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming)
9 Plusstast
10 Minustast
11 Justeringstast
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Innholdet i pakken

ilbehgr som medfalger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehgr som

beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa

produktet ditt.
1. Brukerh&ndbok
2. Dypt brett

Brukes til bakevarer, store steker, saftige retter
og til & samle opp fett under grilling.

3. Kakebrett

4. Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.

5. Plassere stekeristen og brettet riktig pé de
teleskopiske stativene
(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskje ikke pa produktet ditt.)
Teleskopiske stativer gjgr at du kan installere og
fierne brettene og risten enkelt.
Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pa den bakre
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Brukes til bakevarer, slik som smékaker og kjeks.

delen av teleskopstativet star mot kantene pé
stekeristen og brettet.

Nar du tilbereder kisttmaltider, brukes dette til &
tilberede maten pa en delikat méate ved & stikke
den lang, tynne enden inn i kjgttet, og feste den
andre enden i sporet pé sideveggen




Tekniske spesifikasjoner

Totalt energiforbruk 3.1 kW

ndre lampe 15/25 W

Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elekiriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 / IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de felgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

** Se. Installasjon, side 12.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemiljg ifalge

relevante standarder. Avhengig av drifts- og
miljgforhold for produktet, kan disse verdiene

Figurer i denne veiledningen er skjiematiske og variere.
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt.
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K Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjere garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:
Far installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, ma det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjgre potensielle farer
for din sikkerhet.

Fer installasjon
Apparatet er ment for installasjon i kommersielt
tilgjengelige kjskkenkabinetter. En sikkerhetsavstand
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méa overholdes mellom apparatet og kjskkenveggene

og mablene. Se figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og klebemidler
som brukes ma veere varmebestandige
(minimum 100 °C).

e Kjgkkenskapene mé veere stilt jevnt og festet.

e Hvis det er en skuff under ovnen, mé det veere
installert en hylle mellom ovnen og skuffen.

e Det skal veere minst to personer til & beere
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstrales fra enheten

il fare til ekt energiforbruk for
kjgleapparatene.

Ikke bruk daren og/eller handtaket til & lafte
eller flytte produktet.

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.




590

595

20

7

*

min.

Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Koble produktet til et jordet uttak som beskyttet av en

minikretshryter med riktig kapasitet, som oppgitt i

tabellen «Tekniske spesifikasjoner». F&

jordingsinstallasjonen utfert av en kvalifisert elekiriker,
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vért vil ikke vere ansvarlig for noen skader
som oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon, i overensstemmelse med lokale
forskrifter.
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FARE:

Produktet kan kun tilkobles strgmforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for

skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres
av uautoriserte personer.

FARE:

Stremledningen ma ikke klemmes, bayes eller
astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.

En gdelagt strémledning skal skiftes ut av en
kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for

elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

¢ Strgmforsyningsdata mé tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Apne
frontdaren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pa produktet mé& stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
For arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra stramnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Koble til stramledningen

Kablingen skal utfgres i henhold til nasjonale
og lokale forskrifter, og det skal brukes et
stopsel / en stikkontakt som er korrekt for
ovnen. Hvis produktets spenningsgrenser er
utenfor grensene til stgpselets og
stikkontaktens spenningsgrenser, ma
produktet farst kobles til gjennom en fast
elektrisk installasjon uten bruk av
stapsel/stikkontakt.

1. Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstremmen, ma en frakoblingsenheten
med minst 3 mm kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til, og alle
polene pé denne frakoblingsenheten mé veere
tilgrensende (ikke over) til produktet i
overensstemmelse med |EE-direktiver. Hvis denne
instruksjonen ikke overholdes kan det resultere i
driftsproblemer og produktgarantien kan bli
ugyldig.

Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for reststrom

anbefales.

Hvis kabelen leveres med produktet:
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TERMINALBLOKK

LI{ 27T \lN /EA
BRUN | : \_ _J )
GRONN/GUL L | E’REMLEDNING

2. For enkeltfasetilkobling koble til ledningene slik
som vist nedenfor:

e Brun/svart leder = L (fase)

e Bl&/gra leder = N (ngytral)

e Gronn/gul leder = © © ord)

» Eller:

e Gré/svart leder = L (fase)
e Bl&/brun leder = N (ngytral)

e Gronn/gul leder = © © ord)

Installere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stremkabelen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.



Kigleviften fortsetter & ga i ca. 20-30 minutter
etter at ovnen er slatt av.

Hvis du har laget mat vha. programmering av
ovnens tidsur, vil ogsa kjgleviften slés av
sammen med alle andre funksjoner pa slutten

ikke pa produktet ditt.)

For produkter med kjelevifte (Den finnes kanskje 0

av steketiden.
Siste kontroll
2 1. Bruke produktet.
2. Kontroller funksjonene.
Framtldlg transport
Oppbevar apparatets opprinnelige eske 0g
3 transporter apparatet i denne. Falg rettledningen

som er trykt p& kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.

e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong pa
innsiden av ovnsdgren slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til

1 Kiglevifte sideveggene.
2 Kontrollpane! e Ikke bruk deren eller handtaket til & lofte eller
3 Dar flytte produktet.

Den innebygde viften kjgler bade innebygd kabinett og lkke plasser noen gjenstander pa produktet og
utstyrets front. flytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
for skader som kan ha oppstatt under
ransport.
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B Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet p& en gkologisk méte og spare energi:

e Bruk markfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverferingen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfgr en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

e Prov 4 tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pa stekeristen.

e |ag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede veere varm.

e Du kan spare energi ved & sl av ovnen i noen
minutter far sluttkoketiden. Ikke &pne ovnsdaren.

e Tin opp de frosne maltidene far de tilberedes.

»  Ikke apne dgren pa ovnen for hyppig under Ferste gangs bruk
matlagingen. Tidsinnstilling
1 3 4 5 6
| i
O 5 BBED | BHEC b
! o LR LUy
2
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‘ BAogd '+ 4|
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| I | | I I
i i i i i i
12 11 10 9 8 7
1 P&/AV-knapp Forste rengjering av produktet
2 FUT?kSJOﬂSdISDkiy ) Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
3 Indikatorfelt for aktuell tid eller rengjeringsmaterialer.
4 Symbol for ovnens indre temperatur lkke bruk aggressive rengjgringsmidler,
5 Indikatorfelt for temperatur rgngjoringspulver/kreme_;r gller skarpe
6  Tast for start/stopp matlaging gienstander under rengjering.
7 Tastfor temperaturinnstilling 1. Fjern alle pakningsmaterialer. .
8  Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming) 2. Tarkav overflatene pa produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og tark med en Kiut.
S Plusstast Forste oppvarmin
10 Minustast pp g ) .
11 Justeringstast Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla det
. o deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag
12 Returnere Key & funksjonsdisplay brennes av o fiemes
1. Nar ovnen starter vil (5-symbolet Iys. Trykk pa ADVARSEL
- / ~v-knappene for & angi tiden.r ‘V fater kan forirsake forbrenninder!
2. Bekreft innstillingen ved & trykke pa (B-symholet, varme overtiater kan forarsaxe forbrenninger:

og vent i fire sekunder uten & trykke pd noen
knapper for & bekrefte.

Hvis den aktuelle tiden ikke er innstilt, vil
midsindikatoren begynne a gke/bevege seg

oppover fra 12.00. @-symbolet vil vises for &

indikere at den aktuelle tiden ikke har blitt

innstilt. Dette vil forsvinne sé snart tiden er
innstilt.
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Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Elektrisk komfyr

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
2. Lukk ovnsderen.

3. Velg posisjonen "Statisk".




4, Velg hgyeste effekt pa grillen; se Slik bruker du 3. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
den elektriske ovnen, side 18. grillen, side 27.

5. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.
6. Slaavovnen, se Slik bruker du den elektriske Sla av grillen, se Slik bruker du grillen, side 27

ovnen, side 18 Rayk og lukt kan slippes ut i et par timer under

o~

Grillovn grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen. rommet er godt ventilert for & fierne rayken og
2. Lukk ovnsdgren. lukten. Unnga direkte inhalering av rgyken og

lukten som slippes ut.
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B Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved apning av deren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

e Utnytt plassen pa stativet pd best mulig méte.

e Plasser bakeformen i midten av stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slér pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsdaren lukket.
Steketips

e Huis hel kylling, kalkun og maltider med store
hiter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper fer steking, vil det ake
stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger & steke
kjott med bein i sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjgttykkelse krever omtrent 4 til
5 minutter steketid.

e lakjgttet sta i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nr kjgttet kuttes.

e Fiski en varmebestandig form skal plasseres pé
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av Kjgtt, fisk og fiaerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate stykker, kjgtt

og palser, men ogsa grannsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og lak) er spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller pa
bakebrettet med risten pa en slikt mate at
plassen som dekkes ikke overskrider starrelsen
pé varmelementet.
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e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i

gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Bakebrettet ma veere stort
nok til & dekke hele grilleomradet. Dette brettet
leveres kanskje ikke sammen med produktet.
Tilfgr noe vann i bakebrettet for enkel rengjgring.
Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.
Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

Tips for steketermometer

e Tilbered ved & stikke steketermometeren inn i
den tykkeste delen av kjgttet. Ikke la
termometeret komme borti fatet, ben eller fettvev.

e Nar du steker hel kylling stikkes termometeren
inn mellom magen og laret. Dette er p& grunn av
hulrommet i bryststykket.

e Nar du tilbereder mindre kjgttstykker, mé du
velge stykker med lik storrelse. Stikk
termometeret inn i det tykkeste kjgttstykket.

e Hvis du misternker at kjgttet ikke er ferdig ved
slutten av steketiden, gjentar du tilberedingen
ved 4 stikke steketermometeret inn ett annet
sted.

Slik bruker du den elektriske ovnen

Sla av den elektriske ovnen

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa

gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik

som vist pé figuren.

Ikke la stekeristen st& mot bakveggen i ovnen. Skyv

derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og

fest ved hjelp av daren for & fa best mulig grillytelse.

=N W OO

Using meat probe

1. Nar ovnen er innstilt til en viss funksjon og
temperatur, setter du steketermometeret kontakt
(2) inn i sporet (1) pa sideveggen i ovnen.



1 2 3

1 Spor til steketermometer
2 Kontakt til steketermometer
3 Felerende pa steketermometeret

Steketermometeret er aktivt nar det brukes
unksjoner der steketermometersymbolet vises
kontinuerlig.

Hvis du har stilt inn tidsuret pa ovnen til en
iss tilberedingstid far du bruker
steketermometeret, kanselleres denne

tidsinnstillingen automatisk nar du setter i

steketermometeret.
Nar du bruker steketermometeret, kan du ikke
bruke hyllene ved kontakten fil
steketermometeret.

2. Stikk falerenden pa steket i kjpttet.

» Ovnen din registerer automatisk at
steketermometeret er satt inn, og det stér P75/075 i
temperaturfeltet. Steketermometeret registrerer
automatisk ndr innertemperaturen i kigttet nér den
innstilte temperaturen, og avslutter tilberedningen.

Hvis det ikke star P75/075 i feltet
emperaturindikator, ma du passe pa at
kontakten er satt skikkelig inn i sporet.

e Den anbefalte temperaturen for
steketermometeret er 75 °C. Du kan endre
denne temperaturen mellom 40 og 99 °C hvis du
gnsker.

e Huvis du tar steketermometeret ut for
tilberedingen er ferdig, fortsetter ovnen & fungere
med den tidligere valgte funksjonen og
temperaturen.

e  Steketermometeret skal rengjgres med en fuktig
Klut og tarkes etter hver bruk.

Hvis steketermometeret brukes uten at spissen
seftes inn i kjgttet, vil den registrere
emperaturen inne i ovnen og avslutte
tilberedningen ved den angitte temperaturen.
Hvis steketermometeret utsettes for
temperaturer pa 250 °C eller hgyere blir
sensoren @delagt.

Nar du bruker steketermometeret, vises den
algte temperaturen og den faktiske
emperaturen i maten steketermometeret er

satt inn i, vekselvis pa displayet. Symbolet for
steketermometeret vises ogsa sammen med
den faktiske temperaturen pa maten som
steketermometeret er satt inn i. Nar den valgte
temperaturen vises pa displayet, vises ikke
symbolet for steketermometeret.

63-70
Godt stekt 77-81

" For matsikkerhet anbefales det at kjgttets
kierne (det kaldeste stedet) ved radt Kjgtt nar
minst 63 °C .

* For matsikkerhet anbefales det at kjgttets
kierne (det kaldeste stedet) ved fieerkre nar
minst 74 °C .
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Driftsmoduser

Rekkefalgen pa driftsmodusene som vises her kan
awike fra tilordningen pé& produktet ditt.

1. Over- og undervarme

Maten varmes opp fra topp og bunn samtidig.

For eksempel egner den seg for

kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste fat i

bakeformer. Bruk kun ett brett ndr du tilbereder

maten.

Den egnede hylleposisjonen vil vises pé& skjermen.
2. Viftestgttet under-/overvarme

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt ved
hjelp av viften. Bruk kun ett brett nar du
tilbereder mat.

3. Varmluft

Varmluft som varmes av nedre varmeelement
fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften.
Den egner seg il & tilberede maltidene pé ulike
hyllenivaer, og forhandsvarming er ikke
ngdvendig i de fleste tilfellene. Egner seg for
tilberedning med flere brett.

Nar ovnsderen apnes, vil ikke viftemotoren ga
or & holde den varme luften inne i ovnen.

4.

"3D"-funksjon

Overvarme, undervarme og vifteassistert varme
er pd. Mat stekes jevnt og hurtig i hele ovnen.
Bruk kun ett brett ndr du tilbereder maten.
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Pizzafunksjon

Undervarme og vifteassistert varme er pé. Egner
seg til & steke pizza.
Full grill + vifte

Varmluft som varmes av den store grillen

fordeles raskt i ovnen ved hjelp av viften. Denne

egner seg til grilling av sterre mengder med kjgtt.

e |Legg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Full grill

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg il

grilling av sterre mengder med kjgtt.

e |Legg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Grill

Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg til

grilling og gratengretter.

e Legg sma eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.



10.

11.

12.

13.

pko-varmluftsvifte

For & spare strem kan du bruke denne
funksjonen i stedet for kokeoperasjoner som du
ville utfgrt ved & bruke varmluft i
temperaturomradet 160-220 °C. Men koketiden
vil gke noe.

Tilberedningstider som er relatert til denne
funksjonen er angitt i tabellen "gko-
varmluftsvifte".

Undervarme

(|

Kun undervarmen er i drift. Den egner seg til
pizza og etterfelgende bruning av mat fra bunnen.
Holde maten varm

@,

£

(|

Brukes til & holde maten varm ved en temperatur
som holder maten serveringsklar over lengre tid.
Bruk av vifte

Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i bakveggen)
er i drift. Egner seg for & tine opp frossen
kornmat langsomt ved romtemperatur og
nedkjgling av tilberedt mat.

rolyse - gkonomimodus

Denne funksjonen gjgr at ovnen kan rengjere seg
selv ved hgy temperatur. Denne anbefales for lett
tilsmussede ovner. Les beskrivelsen i

rengjeringsavsnittet for & bruke denne
funksjonen. Se  Pyrolyserengjaring, side 29.
rolyse

Denne funksjonen gjgr at ovnen kan rengjere seg
selv ved hgy temperatur. Les beskrivelsen i
rengjeringsavsnittet for & bruke denne
funksjonen. Se  Pyrolyserengjaring, side 29.

. Enkel damprengjering

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskje ikke pa produktet ditt.)

Funksjonen gjar at smusset i ovnen blir mykt og
enkelt kan fjernes (forutsatt at det ikke har tarket
inn for lenge). Se avnittet «Rengjaring — enkel
damprengjgring» for enkel damprengjaring.
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Slik bruker du ovnens kontrollenhet

1 3 4 5 6
| e et
O = e
@ - LAWLY 1 .
1
"B AaoRd s 4l
P v | oA | 4 | °C
| | i l l
1 i | i i i
12 11 10 9 8 7
1 P&/AV-knapp 1 2
2 Funksjonsdisplay |
3 Indikatorfelt for aktuell tid ] | \
4 Symbol for ovnens indre temperatur {;,—— —— 3
5 Indikatorfelt for temperatur 58
6 Tast for start/stopp matlaging 4 I— \ / i
7 Tast for temperaturinnstilling 3'— 7 - .5
8 Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming) 2 |_
9 Plusstast 1 L ¢ o0 SSS____ -
10 Minustast L “ e
11 Justeringstast 7
12 Returnere Key & funksjonsdisplay
9 8
(!  Koketidsymbol 1 Hylleposisjoner
- : Symbol for slutt p& koketid 2 Overvarme
P {b : Funksjonsnummer 3 Grilelement
A : Alarmsymbol 4 Boost-element
o : Klokkesymbol 5 Boost-vifte
: Nokkellassymbol 6 Holde maten varm
% : Apen dor-symbol g léggergﬁrr]mse osisjon
= . Forsterker-symbol (hurtig 9 Dl’iﬂngned %/if‘;epoéisjon

forhéndsoppvarming)
: Kjottsonde-symbol

| : Pause koking-symbol
: Start koking-symbol
Funksjonstabell:

Funksjonstabellen indikerer funksjonene som kan
brukes i ovnen og deres respektive maksimale og
minimale temperaturer.
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Over- og 200
undervarme

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen!

40-280

steking



160-220

Opprettholde _ 40-100
varme

Maksimal justerbar steketid i moduser unntatt
armebehold er begrenset til 6 timer av
sikkerhetsmessige arsaker. Programmet

kanselleres ved strgmbrudd. Du mé
reprogrammere ovnen.

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
pa klokken blinke.

Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens
ovnen er i drift i noen funksjon, eller hvis

halvautomatisk eller helautomatisk
programmering gjeres pa ovnen.

Selv nar ovnen er av, tennes ovnslampen nar
ovnsderen apnes.

Slik bruker du ovnen

1. Trykk pa (D-knappen i mer enn to sekund for &
apne ovnen.

» Farste funksjon vises pé displayet etter av ovnen er

slatt pa. Nar displayet er i denne modusen, kan du

stille inn steketid, sluttid for steking og forsterker

(hurtig oppvarming).

Ovnen vil sla seg av automatisk innen 20
sekunder hvis ingen ovnsinnstilling foretas péa

denne skjermen.

Manuell tilberedning ved & velge temperatur og
driftsmodus
Manuell tilberedning ved & velge temperatur og

driftsmodus som egner seg for maten du skal tilberede,

og du kan kontrollere dette manuelt uten & angi
tilberedningstid.
1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har

trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pa A\-~-
knappene.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du aktivere
temperaturfeltet ved & trykke paC knappen.

» C- -symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa -
I~N7-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-
knappen.

6. Sett matretten inn i ovnen.
7. Trykk pd } "-for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ’ -symbolet
vil vises pa displayet.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nar den indre
temperaturen nar gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere og anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.
8. Ovnen vil ikke sla seg av automatisk ved manuell
tilberedning uten at tilberedningstid er valgt. Du

kan fullfgre tilberedningen ved & trykke pa
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre tilberedningen og "-symbolet vises

pé displayet.

9. Trykk pa
lukke ovnen.

Matlaging ved & angi tilberedningstid:

Du kan forsikre deg om at ovnen slér seg av ved &

velge temperatur og funksjon som er egnet for

maltider og angi tilberedningstid. Manuell kontroll uten

a angi tilberedningsvarighet.

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har

trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd A-\-
knappene.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du aktivere
temperaturfeltet ved & trykke paC knappen.

» C- -symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa -
/N\7-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-
knappen.

6. Trykk pa Ctil |")|-symb0|et vises pa displayet for
tilberedningstid.

7. Angi tilberedningstid ved & trykke pa A\-/A\v-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pé&
(-knappen.

» Nér tilberedningstiden er angitt vises |')|-symb0|et

kontinuerlig pa displayet.

8. Sett matretten inn i ovnen.

9. Trykk pd } "-for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. P”-symbolet
vil vises pa displayet.

-knappen i mer enn to sekunder for &
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» Ovnen vil varmes opp til innstilt temperatur og vil
holde denne temperaturen inntil slutten pa koketiden
som har blitt valgt.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Den opprettholder denne
temperaturen inntil sluttiden for den angitte kokingen.
Alle gradene pé det indre temperatursymbolet vil lyse
nér den indre temperaturen nér gnsket temperatur.
Ytterligere, aktive varmere og anbefalt brettstilling
vises pa funksjonsdisplayet.
10. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hgres.
11. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.
» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.

Hvis du ensker & angi et senere tidspunkt for
sluttid:

Du kan forsikre deg om at ovnen gar og slér seg av
automatisk ved & angi temperatur og funksjon som
egner seg for maten du tilbereder. Du kan endre
tilberedningstiden og sluttiden til et senere tidspunkt,
og kontrollere manuelt uten & angi
tilberedningsvarighet.

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har

trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pa A\-~-
knappene.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du gktivere

. temperaturfeltet ved & trykke pé C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa-
IN-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-
knappen.

6. Trykk pa Co il |‘)|-symb0|et vises pé displayet for
tilberedningstid.

7. Angi tilberedningstid ved & trykke pa A\-/Av-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(®-knappen.

» Nér tilberedningstiden er angitt vises |-)|-symb0|et

kontinuerlig pa displayet.

8. Trykk pa ™ til =l-symbolet vises pa displayet for
sluttid.

9. Angi tilberedningstid ved & trykke pa A\-/Av-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(®-knappen.

» Nér sluttiden som er angitt vises ')|-symb0|et

kontinuerlig pa displayet.

10. Sett matretten inn i ovnen.
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11. Trykk pa } "-knappen for & starte matlagingen
hvis temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og

funksjonen er egnet. ®P-symbolet vil vises pé
displayet.
» Ovnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid for
koking ved & trekke fra koketiden fra kokesluttiden
som du har stilt inn. Valgt driftsmodus aktiveres nér
oppstartstiden for koking har kommet, og ovnen
varmes opp til innstilt temperatur. Den opprettholder
denne temperaturen inntil sluttiden for den angitte
kokingen. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nar den indre
temperaturen nar gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere og anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.
12. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hgres.
13. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.
» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.

Hvis du bare ensker a avbryte
ilberedningstiden, eller tilberedningstiden og
sluttiden etter at du har angitt dem, mé du
tilbakestille tilberedningstiden.

Innstilling av forsterkeren (hurtig forvarming)
Bruk forsterkerfunksjonen (hurtig forhdndsoppvarming)
il & la ovnen nd den enskede temperaturen hurtigere.

Booster kan ikke velges for tining, @ko-

armluftsvifte ,hold varm og rengjering.
Booster-innstillinger vil kanselleres i ilfelle
strembrudd.

1. Trykk pa ajﬂ-knappen etter at du har angitt
temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og
funksjonen.

» alll-symbolet vises kontinuerlig og booster (rask

forvarming) er aktivert.

» Forsterkersymbolet forsvinner sé snart ovnen nér

den gnskede temperaturen og ovnen gjenopptar

driften i den funksjonen den var i far
forsterkerfunksjonen.

2. Trykk pa ajﬂ-knappen igien for & avslutte booster-
funksjonen.

» sﬂ-symbolet vises 0g hooster (rask forvarming) er

deaktivert.

Sla av den elektriske ovnen

Trykk pa (D-tasten for & sl& av ovnen.

Aktivere tastelasen
Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres ved & aktivere
tastelésfunksjonen.



1. Trykk pa ( til &-symbolet vises pa displayet.
» «AV» vil vises pa displayet.

2. Trykk pa knappen . for & aktivere tastelasen.
» Nar tastelasen har blitt aktivert, vises «Pé» pa
displayet, og ﬁ-symbolet forblir tent. Bekreft ved &
trykke pa (&,

Ovnsknappene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert. Tastelasen vil

ikke kanselleres i tilfelle strambrudd.

For & deaktivere tastelasen, trykk pa

1. Trykk pa (@ til O-symbolet vises pa displayet.

» «P&» vil vises pé displayet.

2. Deaktiver tastelasen ved a trykke pa ~v-knappen.
» «AV» vises pa tastelasen er deaktivert. Bekreft ved &
trykke pa (&,

Ovnsknappene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert.
astelasinnstillingene vil ikke kanselleres i

tilfelle strambrudd.

Stille inn alarmklokken

Du kan bruke timeren pé produktet for alle advarsler

eller pAminnelser utenfor kokeprogrammet.

Alarmklokken har ingen pavirkning pa funksjonene til

ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel

er det nyttig hvis du gnsker & vende maten i ovnen pé

et bestemt tidspunkt. Timeren vil heres pa slutten av

den innstilte tiden.

1. Trykk p& £ til (-symbolet vises pa displayet.
Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og
59 minutter.

2. Still inn alarmen med - / ~-knappene.
» D-symbolet vil forbli tent, og alarmtiden vil vises pa
_displayet nér alarmtiden er stilt inn

3. Pa slutten av alarmtiden, vil Q-symbolet begynne
a blinke, og et alarmsignal hares.

Sla av alarmen

1. Alarmsignalet vil hgres i to minutter. Du kan trykke
hvilken som helst knapp for & stoppe alarmen.

» Alarmen vil slds av, og den aktuelle tiden vil vises.

Avbryte alarmen

1. Trykk pa (D til &-symbolet vises pa displayet for &
avbryte alarmen.

2. Trykk og hold sv-knappen nede til «00:00» vises.

larmtiden vil vises. Hvis alarmtiden og
koketiden stilles inn samtidig, vil den korteste
iden vises.

Endre klokkeslett

1. Trykk pa @-knappen med korte mellomrom helt
til @-symbolet vises pé displayet.

2. Trykk pa ~\ eller \ for & stille inn tiden.

3. Bekreft innstillingen ved & trykke pa (>-symbolet,
og vent i fire sekunder uten & trykke pd noen
knapper for & bekrefte.

De aktuelle tidsinnstillingene kanselleres ved
strembrudd. Klokken ma stilles pa nytt. Aktuell
id kan ikke endres nar noen av
ovnsfunksjonene er i bruk.

Tidstabell for matlaging

Timingen i denne oversikten er beregnet som
en guide. Tidene kan variere pa grunn av
emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter
dine preferanser for koking.

Baking og steking

9 1. hylle pa ovnsstativet er nederste stativ.

e el s e e

e R e
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Ett brett

yp

* Det anbefales a utfere forhandsoppvarming av alle matslag.
pko-varmluftsvifte

Ikke endre tilberedningstemperaturen etter at
ilberedningen starter i gko-varmluftsvifte-

modus.

Baketips for kake

Hvis kaken er for torr, gk temperaturen med 10
og reduser steketiden.

Hvis kaken er vat, bruk mindre veeske eller senk
temperaturen med 10 °C.

Hvis kaken er for mark pa toppen, plasser den pa
en lavere hylle, senk temperaturen og ok
steketiden.

Hvis den er godt stekt pa innsiden, men klisset
pé utsiden, bruk mindre veeske, senk
temperaturen og ok steketiden.

Bakevaretips

Hvis bakevarene er for terre, gk temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestér av melk,
olje, egg og yoghurt.

Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, vaer
ekstra oppmerksom sé tykkelsen pa bakevarene
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15 min. 250/max
deretter 180 ... 190

25 min, 250/max 150 ... 210

lkke apne dgren under matlaging i modusen
pko-varmluftsvifte-modus.

du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

Hvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prav & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
hakevarene for en jevn bruning.

Stek baksten i overensstemmelse med modus
og temperatur som finnes i koketabellen. Hvis
den nedre delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den pa en lavere hylle neste gang.

Tips for koking av grennsaker

Hvis grennsaksretten mister all veeske og blir for
terr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.
Hvis en grennsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhand, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.



Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdgren under grilling.
\arme overflater kan forarsake forbrenninger!

Sla pa grillen

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har
trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Trykk pd ~~/~v for & velge ansket grillfunksjon.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du °aktivere

, temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa -
IN-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-
knappen.

6. Trykk pa } ”-for a starte grillen hvis
temperaturen og funksjonen er egnet. ’-symbolet
vil vises pa displayet.

» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte

funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til

Tidstabell for grilling
Grilli d elektrisk

innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nar den indre
temperaturen nar gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere og anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.

7. Du kan fullfgre grillingen ved & trykke pa } ”
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre grillingen og "-symbolet vises pé

displayet.

Sla av grillen
1. Trykk pa @-knappen i mer enn to sekunder for &
lukke ovnen.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i

grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

Lammekotsletter 250/max 20...25 min.

Kalvekoteletter 250/max 25.,30 min.

*Forvarm i 5 minutter
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[} Vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pa produktet blir lengre og problemer som
oppstéar hyppig, reduseres hvis det rengjares ved
regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra stremforsyningen far start
av vedlikehold og rengjgring.

Det er fare for elektrisk sjokk!

2 FARE:
La produktet kjgles ned fgr rengjering.
\arme overflater kan forarsake forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.
P& denne méten er det lettere & fierne kokerester,
og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

¢ Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjare produktet og terke det med en tarr
Klut.

e  Sikre alltid at overfladig veeske terkes godt av
etter rengjering og at alt sel terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller Klorid til & rengjgre overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjaringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa a torke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

Ikke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare fil

elektrisk stat.

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med en vét klut, og
tork s de blir terre.

@Hvis produktet ditt er utstyrt med
knapper/brytere, ma du ikke fierne
kontrollbryterne for & rengjare kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!
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Rengjgre ovnen

Rengjare sideveggen

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje

ikke pa produktet ditt.)

1. Fjern frontdelen av sidestgtten ved & trekke det i
motsatt retning av sideveggen.

2. Fiem sidestativet helt ved & t

Katalytiske vegger

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Produktets indre sidevegger (A) og/eller bakvegg (B)
kan vare belagt med katalytisk emalje. Katalytiske
vegger har en matt, lys farge og porgs overflate. De
katalytiske veggene i ovnen ma ikke rengjares. Den
porgse overflaten pé de katalytiske veggene rengjares
automatisk ved at de absorberer og omformer

prutel ioksi

Enkel damprengjoring

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje

ikke pa produktet ditt.)

Sikrer enkel rengjering ved at smusset (om det ikke

har gétt for lang tid) mykes opp av dampen som

dannes i ovnen og av vanndrapene som kondenseres

pé de indre overflatene i ovnen.

1. Fjern alt tilbeher fra ovnen.

2. Hell 500 ml vann opp i ovnshrettet, og sett brettet
pé niva 2 i ovnen.



3. Velg funksjon for enkel damprengjgring Varigheten
for rengjeringen vises pa skjermen, og den kan
ikke endres. Du kan stille inn sluttidspunkt for
denne rengjgringsfunksjonen.

4. Apne daren og terk av overflatene inne i ovnen
med en fuktig svamp eller klut.

5. Bruk varmt vann med flytende vaskemiddel, en
myk Klut eller svamp til & fierne gjenstridig smuss,
0g terk med en torr klut.

Pyrolyserengjering

FARE:

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!
Ikke bergr produktet ved selvrengjering og hold|
barn pa avstand fra utstyret. Vent i minst

30 minutter fgr du fierner restene.

Ovnen er utstyrt med selvrengjgrende pyrolysefunksjon.

Ovnen varmes opp til omtrent 430-480 °C, og smuss

brennes til aske. En sterk rgykutvikling kan forekomme.

Serg for god ventilasjon. Pyrolyse skal brukes etter

omtrent hver 10. ovnsbruk.

1. Fjern alt tilbeher fra ovnen. P& modeller med
sidestativ mé sidestativene ogsa tas ut.

Hvis produktet er utstyrt med et pyrolysesikkert

tilbehar (tler selvrensing ved hay temperatur), trenger

du ikke ta dette tilbehgret ut av ovnen.

2. Far rengjeringssyklusen skal smuss fieres fra de
ytre overflatene og ovnens indre med en fuktig
Klut.

Ikke rengjer derpakningen.
Fiberglasstetningen er sveert sensitiv og
kan lett skades.

Ved skade pa ovnsdgrens pakning skal
denne skiftes ut med en ny fra autorisert
service.

3. "Pyrolyse" :ﬂ Velg pyrolysefunksjonen

oo (selvrengjering).

222 €CO et anbefales & bruke gkonomisk
rengjeringsfunksjon hvis ovnen ikke er altfor tilsmusset.
Hvis denne funksjonen brukes nér apparatet er svaert
tilsmusset, vil dette ikke vaere tilstrekkeliq {gngj@ring.

For slike tilfeller skal pyrolysefunksjonen 2 brukes

etter pkonomisk rengjgringssyklus t2teco o

avsluttet.

Selvrengjeringstiden vises pa displayet. Denne
varigheten kan ikke justeres.

Slutten av selvrengjeringssyklusen kan justeres.

4. Ovnsdaren kan ikke pnes, og Iéssymbolet
vises pa tidsvisningen under selvrengjaring. Den
holder seg last en tid etter at pyrolysefunksjonen
er ferdig. lkke bp derlésen med handtaket

9]

for 1asesymbolet forsvinner.
5. Etter en rengjeringssyklus skal smussavleiringene
fiernes med eddikvann.
Rengjer ovnsdaren
For & rengjare ovnsderen bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk Klut eller svamp til &
rengjere produktet og terke det med en tgrr klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for a rengjere
ovnsdgren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsdgren

1. Apne front deren (1).

2. Apne klemmene ved hengselhuset (2) p& hayre og
venstre side av frontdaren ved & trykke dem ned
slik som vist pa figuren.

1 2 3
1 Frontdgr
2 Hengsel
3 Ovn
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1 2 3

3. Flytt frontderen til hal\;veis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigjgre den fra heyre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
fierningsprosessen skal utfares i motsatt
rekkefelge for & installere deren. Ikke glem a

lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

Fjerne dgrens indre glass

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Det indre glasspanelet pa ovnsdaren kan fiernes for
rengjering.

1. Opne ovnsderen.

1 Ramme
2 Plastdel
2.

Trekk mot deg og ta av plastdelen som er
installert pa gvre del av frontdaren.
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Innerste glasspanel

Andre innvendige glasspanel
Tredje innvendige glasspanel
Yire glasspanel
Plastglasspaneldpning - nedre

Slik som illustrert pa figuren, lgft det innerste
glasspanelet litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.

w o~ w2

Gjéhta den samme prosedyren for & fierne det
andr je i lasspanelet.




Det farste trinnet for & sette sammen daren igjen er &
reinstallere det andre og det tredje indre glasspanelet
2,3).

Slik som illustrert pa figuren, plasser det avfasede
hjgrnet pé& glasspanelet slik at det vil veere i det
avfasede hjgrnet av plastapningen.

Rekkefalgen for monteringen av andre og tredje
innerglassplate er viktig. Glassplaten med
aluminiumskant skal installeres som nummer to
rekkefalgen.

Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se il
at den trykte siden pa panelet vender mot det andre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere de nedre hjgrnene pé alle de

indre glasspanelene inn i de nedre plastapningene (5).

Skyv plastdelen mot rammen inntil du hgrer et "klikk".

lle glasspaneler ma remonteres etter
rengjering.

Utskifting av ovnspzren

FARE:

Fer du skifter ut ovnspaeren, pass pa at
produktet er frakoblet strgmkilden og nedkjglt
for & unnga risikoen for elektrisk stat.

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 11 for detaljer.
Ovnspaerene kan fés fra den autoriserte
serviceagenten.

ampen som brukes i dette apparatet er ikke

9 egnet til belysning av rom i husholdningen.
Formalet med denne lampen er & hjelpe
brukeren til @ kunne se maten.

Lampene som brukes i dette apparatet skal
kunne tale ekstreme fysiske tilstander slik som
emperaturer pa over 50 °C.

Hvis ovnen din er utstyrt med en firkantet pzere:
1. Koble produktet fra stramforsyningen.

2. Fjern stekestativene som forklart. Se Rengjore
ovnen, side 28.

mPosisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

3. Fjern det beskyttende glassdekselet med en
skrutrekker.

4. Hvis ovnslampen er av type (A) i figuren under, tar
du den ut ved & dreie den som vist og bytter den

ut. Hvis den er av type (B), trekker du i den og tar

den ut som vist i figuren og bytter den ut

Installer glassdekselet og deretter stekestativet.
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Feilsoking

rmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette or ingen feil.
Produktet virker ikke.

e Strgmsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
Skift ut eller tilbakestill dem.

* Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

e Ovnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnsparen.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

e Erkanskje ikke stilt til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur. >>> Still ovnen til en
bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Forhgr deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren der du har
kjgpt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har gjennomfart

instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri
forsek pa a reparere et defekt produkt selv.
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